INNODATEN

Gefahrenanalyse/Risikobeurteilung Lebensmitteltaatpe

Lebensmittel fir Menschen sind Trager von Mikrooigmen (Bakterien, Pilze, Hefen, Krankheits-
keime,...) die die Gesundheit der Menschen beeintigen kénnen, wie z.B. die EHEC Epedemie 2011
in Deutschland gezeigt hat (ca.49 Tote).

Die Temperatur des Lebensmittels wirkt sexponentiell auf das Wachstum der Mikroorganismen aus.
Bei Temperaturen <-18°C (Tiefkiihlung) spricht mawnveinem Wachstumstillstand und bei
Temperaturen >65°C (Heil3haltung) geht man von elrestorung der Organismen aus.

Bei allen anderen Temperaturen nimmt die Zahl déarddrganismen zu, denn jedes richtig gekihlte
Lebensmittel verdirbt ultimativ, das ist schlusdatdbei konstanter Temperatur nur ein Frage dét! Ze
Eine EHEC Infektion bei einem Menschen bedarf €a.100 EHEC Bakterien.

Fazit:
Temperaturerwarmung von Lebensmitteln erhoht didal@eder Gesundheitsbeeintrachtigung von
Menschen!

Der Schutz der Menschen gegenuiber dieser Gefahagschich in zahlreichen Verordnungen und
Gesetzten nieder. Als hochste Instanz dabei gdtWielt Gesundheitsorganisation (WHO), die bereits
1963 den Codex Alimentarius vertffentlichte. Dereedrum sich in den EU Verordnungen zur
Lebensmittelhygiene seit 1997 niederschlagt, urehsb in der nationalen Gesetzgebung...so heildt es
z.B. in der aktuellen deutschen Lebensmittelhygiéarordnung im 8§3:

Lebensmittel dirfen nur so hergestellt, behandbdt in den Verkehr gebracht werden, dass sie... der
Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung nicht asst sind. ...und in 82 gilt als nachteilige
Beeinflussung: ...
nachteilige Beeinflussung: eine Ekel erregende sdestige Beeintrachtigung der einwandfreien
hygienischen Beschaffenheit von Lebensmitteln,duiech ..., Temperaturen, ...

und fir

leicht verderbliches Lebensmittel: ein Lebensmitels in mikrobiologischer Hinsicht in kurzer
Zeit leicht verderblich ist und dessen Verkehrsj&hit nur bei Einhaltung bestimmter
Temperaturen oder sonstiger Bedingungen erhaltedeneann...

Fazit:
1. Temperaturen von Lebensmittel sind Uberall uaddity (24/7) zu Gberwachen.
2. Bei Uberschreiten von Grenztemperaturen sind bemge Gegenmalinahmen (s. HACCP)
einzuleiten, um einer Gefahrdung der GesundheitMenschen entgegenwirken zu kénnen.
3. Ein Gerat zur Temperaturtiberwachung hat u.aEdi&2830 zu erftllen (s. EG 37/2005 sowie
deutscher TLMV 82a).
4. Manuelle Temperaturiberwachung ist demnach migissig!
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