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Referenz - Fleischproduktion

Kunde
Norddeutsche Fleischzentrale GmbH
Duisseldorf

Applikation

EU Fleischverarbeitungsbetrieb von
Zerlegung Uber Verarbeitung und
Verwurstung bis zum eigenen
Ladengeschaft.

Lieferung

|Z Zentrale zur Aufnahme von Fuhlern
PT1000, sowie A4 Drucker zur Uberwachung
und Dokumentation von Temperaturen.

Aufgaben des Systems
Der Kunde ist Teil eines Schlachthofbetriebes
und verkauft zerlegtes Fleisch sowie Wurst.

Zur Entlastung gegeniber den
Uberwachenden Behdrden (hier
Veterinaramt) werden Temperaturen

automatisch aufgezeichnet und regelmafig
einmal die Woche grafisch ausgedruckt.

Alle Kuahleinrichtungen fur die
Normaltemperatur ~ und die  Tiefklhl-
temperatur werden gemaft EU Norm und

Deutscher Lebensmittelhygiene Verordnung
gemal HACCP Prinzip tiberwacht. Bei Uber-
bzw. Unterschreiten der Temperaturlimits
wird nach  Ablauf einer definierten
Verzégerung das Personal optisch und
akustisch alarmiert.

Die Soll-/Istabweichung wird dokumentiert
und alle Aktionen und Reaktionen auf einen
Alarm  werden im internen  Alarmlog
gespeichert.

Gleichzeitig wird im Alarmfall ein Klartext der
Stérung auf dem Drucker ausgegeben, der
dann wieder als Nachweis gegeniber dem
Veterinar zur eingeleiteten Gegenmalinahme
(zur Wiederherstellung des Sollzustandes)
dient.

Im Zusammenhang mit dem grafischen
Temperaturverlauf wird so gewahrleistet das
das NFZ luckenlos den Temperaturverlauf
aufzeichnet und bei Stérungen rechtzeitig vor
Eintreten eines Warenschadens informiert
wird.
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